
1.  Pommes de terre grenaille rôties 

2.  Légumes de saison rôtis (supplément 1,50€)

3.  Salade

Accompagnement au choix

MA RQUISE AU CHOCOLAT
70% cacao, fraise, framboise fraiche et coulis
de framboise

FLAN À LA VANILLE
Avec dulce de leche, noisettes caramélisées 
et chantilly maison

DUO DE FROMAGES
Brebis, Saint Maure et confiture de cerise

CRUMBLE AUX POMMES 
Avec glace vanille

GLACE GOUR MANDE (2 boules)
Vanille, framboise, chocolat, yaourt, etc.

SA LA DE DU MA RCHÉ
Salade, tomates, légumes marinés, oeuf dur
(Hors accompagnement)

AGNEAU CONF IT AUX HER BES *

ECHINE DE PORCELET
Cuit à basse température

TATA K I DE BOEUF *
Avec sa sauce chimichurri

*Toutes nos viandes sont d'origine EU

PAVÉ DU MOMENT CUIT SUR LA PEAU

CEV ICHE DU CHEF
Ceviche de poisson frais mariné au citron,
oignon rouge en brunoise, coriandre,
huile d’olive et Tabasco

TENTACULES DE
CA LA MA R S MA R INÉES
Pommes de terre vapeur

2 EMPANA DA S DE VEAU
Confite au romarin

A SSIET TE D ’ÉPAULE
DE JA MBON IBÉR IQUE

CROUSTI'FONDANT DE TÊTE DE VEAU

BUR R ATA FIOR DI LATTE
Pesto basilic maison
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VÉGÉTARIEN

VIANDESPOISSONS

D E S S E R T S

P L A T S

E N T R É E S





P E T I T E  F L E U R  2 02 1  50€ -

Z UCA R D I  M A L BE C  D ' A R G E N T I N E  2 02 2 37€ 8,50€

F E S T I VO  M A L BE C  2 02 2 28€7€

27€6€

30€7€SANTA JULIA MALBEC 2017

21€5,50€

20€ -

28€ 5,50 €

25€ 5€

L A N S ON  -  L E  B L A NC  DE  B L A NC S   70 €

 50 €10 €L A N S ON  -  L E  B L AC K  C R É AT I ON   

CHAMPAGNES

P I N O T  G R I S  D ' A R G E N T I N E  2 02 2  39€

SA N TA  J U L I A   D ' A R G E N T I N E  30€ 7€

28€ 6,50€

23€


